
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 

 

 

 
 

 

  CATALOGUE 2024 



 

 
« Chers clients et clientes,  

Nous sommes ravis de vous présenter notre nouveau catalogue traiteur. 

Notre objectif est avant tout de vous satisfaire en assurant des 

prestations de qualité. 

Nos différents points de vente - Cocody (Riviera Golf) et Plateau (au sein 

de l’Institut Français de Cote d’Ivoire) - nous permettent plus de 

proximité et nos nouvelles offres garantissent plus de diversité. 

Toute l’équipe se joint à moi pour vous remercier de votre confiance et de 

votre fidélité à notre enseigne ».               

 

     Chef Alino  

Artisan pâtissier et traiteur  



 

 

 

 

NOS PAUSES CAFE  



 

LA CLASSIQUE 

• Café - thé - chocolat maison 

• Viennoiseries (brioche, mini croissant et pain au chocolat) 

• Salade de fruits 

• Bouteille d’eau minérale (50 cl) 

 

 

Nos tarifs 

4 500 FCFA/pers.                                                                                                                                                                                                                            

*Transport et service inclus 

 



 

LA COMPLETE 

• Café - thé - chocolat maison 

• Cake (nature et chocolat) 

• Yaourt maison à la vanille  

• Cocktail de jus de fruits 

• Eau minérale (50 cl) 

 

 

 

Nos tarifs 

   6 000 FCFA/pers. 

* Transport et service inclus 



 

 

 

 

                                NOS BUFFETS 

 
 

 

 

 

 



 

BUFFET AKWABA  
Entrées froides 

Salade Alino 

Bruschetta à l’avocat  

Plats 

Poulet rôti  

Filet de carpe , sauce blanche 

Garnitures 

Gratin dauphinois , riz aux vermicelles 

 

Desserts 

Farandole de crêpes (au sucre , au chocolat, à la confiture) 

Tarte aux pommes 

Nos tarifs 
Minimum 15 personnes : 15 000 FCFA/pers (transport, matériel et service inclus) 

Supplément boisson: 1000 FCFA/pers (cocktail, soft, eau minérale) , vin à la demande (nous consulter) 



 

BUFFET SAVEUR 
        Entrées froides 

Taboulé 

Salade de tomates à la mozzarella 

Plats 

Assortiment de brochettes (bœuf, poulet, merguez)   

Dorade grillée 

Garnitures  

Riz aux vermicelles et ses petits légumes , ignames persillées ou patates douces sautées  

 

Desserts 

Tarte au citron 

Fondant au chocolat 

       Nos tarifs 
Minimum 15 personnes : 19 000 FCFA/pers (transport, matériel et service inclus) 

Supplément boisson : 1000 FCFA/ pers (jus locaux, soft, eau minérale), vin à la demande (nous consulter) 



 

BUFFET PASSION  
Entrées froides 

Salade Caesar 

Cake jambon olive 

Plats 

Coq au vin 

Rôti de veau 

Garnitures  

Tagliatelles, pomme de terre vapeur                                                                                                                                                                                                                                                   

Desserts 

Crème caramel 

Salade de fruits 

Nos tarifs 

Minimum 15 personnes : 20 000 FCFA/pers (transport, matériel et service inclus) 

Supplément boisson : 1000 FCFA/ pers (jus locaux, soft, eau minérale), vin à la demande (nous consulter) 



 

 

 

 

MENU A LA CARTE  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

LA TOUCHE SALEE 

  Prix unitaire  Prix total  

    

    

10 pièces minimum 
Mini quiche (au choix : thon, viande hachée, légumes 
et lorraine) 600 6 000 

10 pièces minimum Brochette alloko 500 5 000 
10 pièces minimum Pilon de poulet 600 6 000 
1 plateau (10 pers.) Plateau de charcuterie   8 000 8 000 
1 plateau (10 pers.) Plateau de fromage 8 000 8 000 
10 pièces minimum Macédoine de légumes en verrine 572 5 720 
10 pièces minimum Nems (porc ou poulet) 400 4 000 
10 pièces minimum Pain de Jérusalem 450 4 500 
10 pièces minimum Mini croque-monsieur (jambon de porc ou bœuf) 650 6 500 
10 pièces minimum Mini burger au bœuf 750 7 500 
10 pièces minimum Mini brochette de poulet 480 4 800 
10 pièces minimum Mini boulettes de bœuf en brochette 480 4 800 
10 pièces minimum Gratin dauphinois  1 090 10 900 
10 pièces minimum Hachis parmentier en cocotte 1 200 12 000 
10 pièces minimum Mini pizza 600 6 000 
10 pièces minimum Mini feuilleté de saucisse (porc) 744 7 440 
10 pièces minimum Samoussa 550 5 500 
10 pièces minimum Lasagne au bœuf 1 200 12 000 
10 pièces minimum Navette (poulet ou thon) 850 8 500 
10 pièces minimum Salade Alino (choux et poulet) 572 5 720 
10 pièces minimum Mini bruschetta (au choix : thon, jambon ou légumes)  744 7 440 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10 pièces minimum Taboulé 600 6 000 
 
10 pièces minimum Salade de tomates mozzarella et basilic 800 8 000 
10 pièces minimum Cake jambon olive 900 9 000 
10 pièces minimum Canapé au jambon (bœuf ou porc) 800 8 000 
10 pièces minimum Canapé duo chèvre et miel 800 8 000 
10 pièces minimum Feuilleté au fromage et à la viande 600 6 000 
10 pièces minimum Salade grecque 600 6 000 

    



 

 

LA TOUCHE SUCREE 

   Prix unitaire   Prix total  

    

    

10 parts minimum Brioche maison  800 8 000 

1 plateau (10 pers.) 
Farandole de mini crêpes  
(au sucre, au chocolat, au caramel beurre salé, 
confiture)  5000 

10 pièces minimum Yaourt maison 900 9 000 
10 pièces minimum Salade de fruits frais 850 8 500 
10 pièces minimum Brochette de fruits exotiques (selon saison) 700 7 000 
10 pièces minimum Cheesecake au coulis de fruits rouges 800 8 000 
10 pièces minimum Mousse au chocolat 600 6 000 
10 pièces minimum Mini entremet (chocolat ou vanille) 1 000 10 000 
10 pièces minimum Pâte à choux 390 3 900 
10 pièces minimum Crêpe au grand Marnier 550 5 500 
10 parts minimum Tarte aux pommes  850 8 500 
10 parts minimum Tartre citron  900 9 000 
10 pièces minimum Mousse au chocolat 572 5 720 
10 pièces minimum Crème caramel 700 7 000 

    
 

 

 



 

 

LES BOISSONS  

  Prix unitaire Prix total  
    

    

1 bouteille 1.5 litres Citronnade  7 000 
1 bouteille 1.5 litres Jus de bissap  5 000 
1 bouteille 1.5 litres Jus de gingembre  6 000 
    
10 cannettes min. Sodas (Coca, Fanta, Sprite ou Orangina) 600 6 000 
2 pichets (3 litres) Cocktail de jus de fruits  1 180 11 800 
    
1 thermos 1.5 litres Café 850 8 500 
1 thermos 1.5 litres Thé   600 6 000 
1 thermos 1.5 litres Chocolat chaud maison  800 8 000 
    
1 pack de 6  Bière 20 cl (Heineken, Budweiser, Castel ou Beaufort) 1 400 14 000 
    
1 pack de 9  Eau minérale 33 cl  500 3000 

    

 
    

 Les vins et spiritueux sont à la demande, nous consulter  

 



 

 

 

 

 

 

PLATEAUX REPAS 
 

 

  



 

 

PLATEAU BRONZE 
 

 Entrées (au choix) 

 Macédoine 

 Salade grecque 

Plats (au choix) 

  Blanquette de veau, riz 

Poulet à la braise, brochette d’alloco, riz, sauce aux légumes 

Desserts (au choix) 

  Salade de fruits 

Farandole de crêpes 

Pain, couverts et bouteille d’eau (33 cl) inclus 

Nos tarifs : 15 000 FCFA/personne (hors frais de livraison)                                                                                                                                                                                                     

Pour une commande minimum de 5 repas. Vin à la demande, nous consulter. 



 

     

PLATEAU ARGENT  
Entrées (au choix) 

Salade Alino                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

Taboulé 

Plats (au choix) 

Steak de bœuf, pommes de terre persillées 

Capitaine, ignames et sa ratatouille de légumes  

Desserts (au choix) 

Salade de fruits 

Fondant au chocolat 

Pain, couverts et bouteille d’eau (33 cl) inclus  

Nos tarifs : 18 000 FCFA/ personne (hors frais de livraison) 

Pour une commande minimum de 5 repas. Vin à la demande, nous consulter. 



 

      

PLATEAU IVOIRE  
Entrées (au choix) 

Salade à l’avocat 

Salade de tomates à la mozzarella 

Plats (au choix) 

Dorade, riz et ses petits légumes croquants 

Brochette de bœuf, frites de patates douces 

Desserts (au choix) 

Salade de fruits  

Cheesecake au coulis de fruits  

Pain, couverts et bouteille d’eau (33 cl) inclus  

Nos tarifs : 20 000 FCFA/personne (hors frais de livraison)                                                                                                                                                                           

Pour une commande minimum de 5 repas. Vin à la demande, nous consulter. 



 

CONDITIONS GENERALES DE VENTE  
 

 

• Le client doit s’acquitter de 60% du montant le jour de l’acceptation du devis adressé à titre d’acompte, et solder le montant total de sa 

facture au plus tard dans les 10 jours ouvrés après l’exécution de la prestation. 

• En cas de désistement 5 jours ouvrés ou plus avant la date annoncée de la prestation, aucune pénalité ne sera retenue et l’intégralité de 

l’acompte sera restitué au client. L’acompte de 60% du prix sera exigé en cas d’annulation entre 2 et 4 jours ouvrés avant la date prévue 

d’exécution du contrat. 

• Chaque évènement répond à des heures de service précises convenues entre les parties (amplitude horaire de 5 heures, installation et 

désinstallation comprise). 

• Dans le cadre des cocktails nous garantissons la mise à disposition des verres et assiettes. Une caution perte et casse de 500 francs CFA par 

verre et 1000 francs CFA par assiette sera exigée, et fera l’objet d’une facture complémentaire qui sera transmise dans les 3 jours ouvrés 

suivant la manifestation. 

• Un forfait supplémentaire de 5000 francs CFA sera versé par heure supplémentaire réalisée. Toute heure débutée sera intégralement dûe. 

• Le paiement de l’acompte se fait en espèces ou par mobile money. Le règlement du solde des prestations par chèque est accepté. 

• La livraison est incluse dans nos tarifs pour les zones géographiques suivantes : Cocody, Plateau, Zone 4, Treichville et Marcory (nous 

consulter pour les autres localisations). 



 

 

    RIVIERA GOLF & PLATEAU 

                                                        Service clients : 07 68 61 63 11 (9h-18h) 

                                                                 Mail : traiteur@chezalino.com 

 

                                                                                         Devis transmis sous 48 heures  

                                             Chez Alino SARL se réserve le droit discrétionnaire de modifier les tarifs de ses prestations 
 

mailto:traiteur@chezalino.com

